
設定温度到達

※75℃以上+60秒カウントダウンの場合

カウントダウン
開始

IP67水洗いできる防水性能
IP67とは、水面から1mの深さに30分間水没させても、水の浸入がありません。
水洗いできるので衛生的にご利用いただけます。

HACCP CHECK機能
（食中毒予防温度判定 LED表示）

設定温度以上になるとタイマーがスタートし、
食材の加熱時間などをアラームでお知らせします。3種類のタイマー搭載

食中毒予防として食中毒菌が発育しやすい※1危険温度帯
（4～60°C）のときに赤色LEDが点滅または点灯します。
※2 3.9°C以下および60.1°C以上の場合は緑色LEDが
点滅または点灯します。

3.9℃以下 4～60℃ 60.1℃以上

製品仕様

※1 ※2※2

測 定 範 囲
分 解 能

精 度

サンプリング
保 護 等 級
電 源
電 池 寿 命

-50～250°C
0.1°C
±0.5°C(-20～60°C)
±0.8°Cまたは±0.8%rdgのいずれか大きい方(上記以外)
約1秒／回（最短間隔）
IP67
CR2023(3V)ボタン電池×1
約350時間

サ イ ズ

重 量
使 用 環 境

機 能

付 属 品

約191(L)×41(W)×20(D)mm
センサー部：約Φ2.5×113mm　感温部：先端から約15mm
約49g（電池含む）
-10～50°C
タイマー機能（設定温度＋カウントダウンタイマー）
HACCP CHECK 機能(食中毒予防温度判定LED表示)
無操作時オートパワーオフ約60分
センサー保護キャップ / CR2023(3V)ボタン電池×1（お試し電池） / 
検査成績書 / 取扱説明書

食中毒菌・腐敗菌の増殖温度帯を
LEDでお知らせ

〒386-0033 長野県上田市御所431-6
TEL 0268-25-2332    FAX 0268-25-2398
http://www.mothertool.co.jp

食肉などに付着している有害な
微生物の死滅は75°C・60秒以上の
加熱が目安です。

75℃以上＋60秒カウントダウン
ノロウイルスの死滅は85℃・90秒
以上の加熱が目安です。

85℃以上＋90秒カウントダウン

ご利用シーンに合わせた温度、
タイマーの時間を設定できます。

任意温度上下限（-50～250℃）＋
任意カウントダウン (最大23:59:59)

℃

タイマー終了
アラーム作動℃1分経過

加熱
OK

マグネット内蔵
収納に便利なマグネットを本体背面に内蔵しています。
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水洗い
できる中心温度計

HACCP CHECK
防水デジタル中心温度計

MT-812

温度と時間を同時に測定

タイマー機能搭載

測定温度範囲

希望小売価格 ¥7,000（税抜）
JANコード 4986702303914


